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Denominacidn del producto | Filete de merluza c/p 6x1
Nombre cientifico Merluccius hubbsi
(La especie podra variar segun el proveedor)
Descripcion del producto Filete de merluza glaseado al 20% y envasado en bolsas
de 800gr
Vida util 24 meses desde la fecha de congelacion
Calibre/s 5-7,5-8
Ingredientes Merluza y agua
En frigorifico: 24 horas
En congelador:
- Sin estrellas: 3 dias
Conservacion - *:1semana
- *¥*:1mes
- kEkx g ®xkE 3 _18 °C hasta la fecha de consumo
preferente
Descongelar, en la parte baja del frigorifico, en un
recipiente de rejilla que permita separar los jugos del
Preparacion producto. Cocinar completamente.
Producto congelado. Una vez descongelado no volver a
congelar.
:—f Origen China
E Zona FAO FAO 41. Océano Atlantico Sudoeste
"'8" Método de pesca Extractiva
4l Arte de la pesca Redes de arrastre, redes de cerco (Variara segun el proveedor)
2 ORGANOLEPTICAS Aspecto visual, textura, Caracteristicos del producto
E olor, sabor
~£ Aerobios mesofilos Max: 1.0x10”6 UFC/g
E MICROBIOLOGICAS Familia Enterobacteriaceae | Max. 1.9x10"3 UFC/g
o Salmonella spp Ausencia en 25 gr
S Shigella spp Ausencia en 25 gr
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INFORMACION NUTRICIONAL EMBALAJE Y ACONDICIONAMIENTO
____aproximada (por cada 100gr) ____ [ERIYSTS 250x300mm

Valor Energético 85 kcal Caja
Grasas 1.87¢g 7 Capacidad
de las cuales saturadas 042g N 6 Kg
Hidratos de carbono Og |\ !f‘ v
de los cuales azlcares Og A
Proteinas 16.7g - g
Sal 01g
Si No Puede contener trazas
Cereales a
Crustaceos a
Huevos a
Pescado a
Cacahuetes a
Soja a
Leche a
Frutos de cdscara a
Apio a
Mostaza a
Sulfitos a
Granos de sésamo a
Altramuces a
Moluscos a

0.M.G. (Organismos Modificados Genéticamente): Este producto no ha sido elaborado a
partir de O.M.G.

LEGISLACION APLICABLE

Reglamento 1169/2011 sobre informacidn facilitada al consumidor.

Reglamento 2073/2005 relativo a los criterios microbioldgicos.

Resolucion del 28 de marzo de 2016, de la Secretaria General de Pesca

Reglamento 1379/2013 por el que se establece la organizacion de mercados en el sector de los productos de la
pesca y acuicultura
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